Zsolt utazasa: egy hely, ahol kiilonleges médon talaljak a homart — galéria
Gasztro & Tourism
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Utazasi tanacsadonk, Jurak Zsolt tovabb folytatja Gtjat az Egyesiilt Allamok keleti partvidékén —
luxushajéval.
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Utazasi tanacsadonk legutdbb az Eszak-Amerikaban taldlhaté Sydney-bél kiildte beszamolsjat, amit
az alabbi cikkben olvashattok. Most pedig egy olyan varost keresett fel, ahol nincs sok latnivalg,
ellenben fantasztikus homart lehet fogyasztani.

Zsolt utazasa: haromezer ember felboritotta egy kisvaros életét — galéria

Olvass tovabb...
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,Bar Harbor. Ez egy kis amerikai kikét6, amelynek az a kiilénlegessége, hogy tenderezni kell a nagy
hajét.

Sok latnivalot nem igér a turistdknak a vdros. Pdr ords sétdval a telepiilés kénnyen bejdrhatd: sok az
ajandékbolt, valamint van pdr fogado és motel. Ez utébbiak az Acadia nemzeti parkba latdgato
turistakbdl probdlnak megélni.

Aki itt jar, annak érdemes az egyik étteremben kiprobdlni a frissen fogott homadrt. Ennek az ételnek a
kiilbnlegessége, hogy a homart csak megfézik, majd vajjal, piros fétt krumplival, és f6tt kukoricaval
fekete kagyld dgyon tdlaljdk. Egyszeriien zsenidlis! A hely specialitdsa még az dfonyds pite és az
dfonyds szoda, ami szintén feliilmulhatatlan!”

—irta Jurak Zsolt.
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How To Eat a Maine Lobster
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